Tarte chocolat — Tarte pamplemousse/pistache

Tarte chocolat

Pate sablée :

100g de beurre

70g de sucre glace

20g de poudre d’amande
19 de sel

2 jaunes d’ceufs

100g de farine

20g de cacao en poudre

Praliné :

200g de praliné
100g de feuilletine
259 de chocolat

Crémeux

100g de créme
100g de lait

2 jaunes d’ceufs
20g de sucre
110g de chocolat



Tarte pamplemousse/pistache

Pate sucrée

200g de beurre

80g de sucre glace

40g de poudre d’amande
1 ceuf

1 jaune

300g de farine

Creme d’amande

100g de beurre

100g de sucre glace

100g de poudre d’amande
2 ceufs

30g de pate de pistache
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